
                                     

                                                                                           
 

                                           

                                                                         

  APERITIFS 

                 Assortiment de petites tartelettes (escargots, grenouilles, St Jacques) 17€ les 10 pièces    

                           Verrine foie gras poêlé crumble pomme spéculos 18€ les 10 pièces 

        Sucette de foie gras façon pomme d’amour graines de pavot et sésame 15€ les 10 pièces 

 

  ENTREES 

Mousse de Saint Jacques sauce homardine 13€  

Cassolette d’escargots forestière à la crème d’ail persillée 15€     

Foie gras de canard mi cuit poché au vieil armagnac 110€ le kg 

Saumon fumé maison au bois de hêtre 70€ le kg (1 tranche environ 100g)  

     

      PLATS 

Suprême de chapon fermier et son jus en réduction (18€) 
 

                 Filet de veau cuisson basse température sauce forestière (18€) (Supp Morilles 6€/Pers) 

              Gratin de fruits de mer sauce homardine (12€) 

 

                                                      ACCOMPAGNEMENTS 

             Gratin de cardons, Poêlée de marrons, Gratin dauphinois, Crêpes Vonassiennes (4€ la part) 

       

                     COMMANDES JUSQU’AU 20/12/2025 

                       Les retraits se feront le 24/12/2025 de 10h à 12h15 et de 14h A 17h 
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